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5. 2.-9. 2. 2024 Obsah alergenii
Pondéli  O. Polévka dyfova s bulgurem 1,9
Cina z kufeciho masa, dusend ryze 1,9
Obalovany syr, vafeny brambor, zelenina 1,3,7
’(jterj O. Polévka italska se zeleninou 1,7,9
Rybi filé na masle a kminé, vareny brambor, sypany pazitkou 1,3,4,7
Veprové kostky na zdzvoru, dusena ryze, okurek 7,10
Streda 0.  Polévka francouzska 9
Hrasek na smetané, vejce, chléb 1,6,7
Kufeci paprikas, kynuty knedlik 1,7,9,12
CtvrteR, 0.  Polévka rajskd s ryzi
Specle s krdtim masem a smetanou 7,9
Veprové nudlicky s porkem a lilkem, dusena ryze 1,9
Pitek O.  Polévka zeleninova 9
Moravsky vrabec, bilé zeli, kynuty knedlik 1,3,7,12
Visnova bublanina 1,3
12. 2. — 16. 2. 2024 Obsah alergenii
®ondéli  O. Polévka $védska rybi 4,79
Francouzské brambory, Cervenad fepa 3,7,9
Veprové nudlicky na Zampidnech, dusenad ryze 1,7,9
’(jterj O. Polévka kedlubnova s bramborem 1,7
Krati maso po myslivecku, dusena ryze 1,7,9
Sumaijstr, okurek 9
Streda O. Polévka vyvarova s drobenim 1,9
Duseny Spenat, vafeny brambor, vejce 1,3,7
Kufeci platek na kari, té€stoviny 1,79
Cturtek, 0. Polévka ¢otkova 16,7
Veprova kotleta na kminé, téstoviny 1,7,9,10
Pecena kureci kridylka, vareny brambor, zelenina 7,9
Pdtek, O. Polévka cibulova se smazenym hraskem 1,7,9
Krupicové kaSe, sypana grankem 1,7
Madarsky gulas, kynuty knedlik 1,3,7,9,12

Upozornéni: Jidlo je uréeno k okamzité spotrebé od tepelného zpracovanil!!
Zména jidelnicku VYHRAZENA!

vedouci jidelny: Bc. Hana Chvatalova

vedouci kucharka: Véra Krizkova

kucharka: Eva Bafakova

pomocné kucharky: Frantigka Chvatalova, Karolina Spackova, Hana Strnkova

Pfejeme Vam dobrou chut.

Matefrska skola Vacenovice, prispévkova organizace U Vétraku 581, 696 06 Vacenovice

Materska $kola Vacenovice,
prispévkovd organizace
Skolnf jidelna
U Vétraku 581, 636 06 Vacenovice
Tel.: 518 376 280
ICO: 709 40 525
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19. 2. — 23, 2. 2024 Obsah alergenii
Pondeli Polévka ¢esnekova s bramborem 1,9
Frankfurtska veprova pecené, dusena ryze 1,9,10
Téstovinovy salat s tuidkem a vejci 1,3,4
’(jterj Polévka z hlivy Ustficné 1,7,9
Peceny kralik na zelening, vafeny brambor 1,9
Kantonska jatra, dusenad ryze, okurek 9
Stteda Polévka vyvarova s hvézdickami 1,9
Fazolova omacka, vejce, chléb 1,3,6,7,9
Veptové nudlicky na zelening, té€stoviny 1,7,9
CtorteR, Polévka mrkvova s rajéaty s pohankou 7,8
Obalované rybi filé se syrem, bramborova kase, zelenina 1,3,4,7
Kladenska pecené, kfenovd omacka, kynuty knedlik 1,3,7,9,12
Pitek, Polévka jahlova se zeleninou a drozdim 1,7
Honzovy buchty s povidly 1,3,7,12
Kriti kostky ve vlastni stavé, dusena ryze 9
26. 2. - 1. 3. 2024 Obsah alergenii
Pondeli Polévka hraskova 1,6,7
Veptove vypecky, vafeny brambor, dusend mrkev 1,9
Penne (téstoviny) s kufecim masem a bazalkovym pestem 1
’(jterj Polévka zeleninova s ovesnymi vlockami 1,9
Arabska krati prsa s kuskusem 1,7
Smetanové brambory s brokolici a Sunkou 1,7,9
Streda Polévka kminova s vejcem 1,3,9
Andaluské rizoto se zeleninou a ¢ervenou ¢ockou, okurek 1,6,7
Kapucinska veprova kotleta, téstoviny 1,9,10
C‘"t'wte& Polévka hovézi vyvarova s krupicovymi noky 1,37
Hovézi platek, koprova omacka, celozrnny knedlik 1,3,7,12
Masovda smés po mexicku, dusena ryze 1,9,10
Pdtek, Polévka zelriacka 1,3,7,9,10
Kureci nudlicky na medu, opékany brambor, zelenina 1
Fleky (téstoviny) sypané pernikem, polévané maslem 13,7

Upozornéni: Jidlo je uréeno k okamzité spotrebé od tepelného zpracovani!!

Zména jidelnicku VYHRAZENA!

vedouci jidelny: Bc. Hana Chvatalova

vedouci kucharka: Véra Krizkova

kucharka: Eva Bafakova

pomocné kucharky: Frantigka Chvatalova, Karolina Spackovd, Hana Strnkova

Pfejeme Vam dobrou chut.

Matefrska skola Vacenovice, prispévkova organizace U Vétraku 581, 696 06 Vacenovice

Materska $kola Vacenovice,
prispévkovd organizace
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U Vétraku 581, 636 06 Vacenovice
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ICO: 709 40 525

/
/

£ s
/ <
ICO 70940525



