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Materskad Ekola Vacevovice

5.5.-4.5.2025 Dwear, | M
Pondéli P. Rohlik s maslem a medem, ovocné smoothie 1,7 7
0. Polévka z rybiho filé krémova 1,4,7,9
Krati kostky po Styrsku, vafeny brambor, mléko 1,7,9 7
S. Chléb s cizrnovou pomazankou ze syrem Zervé, zelenina, &aj 1.7 ¥
Utery P. Chléb $paldovy s pomazankou z trescich jater, zelenina, ¢aj 1,4,7,10
Polévka hovézi vyvarova s nudlemi 1,7,9
Hovézi svickova na smetané, kynuty knedlik, dZus 1,3,7,9,10,12
S. Zitna kostka s cuketovou pomazankou se syrem, ovoce, mléko 1,7
Stfeda P. Chléb s pomazankou z cervené fepy, zelenina, ¢aj 1,7
0. Polévka kedlubnova 7,9 ° :
Téstoviny penne s bylinkovou omackou a vejcem, ledovy salat, $tava 1,3,5,7 ‘
S; M¥izkovana buchta s pudinkem, ovoce, mléko 1,3,7 3
Ctvrtek P. . !
0. N
Statni svatek — Den vitézstvi N :
S. ) i
H
Patek P. Dyriova kostka s Fedkvi¢kovou pomazdnkou s mandlemi, ovoce, mléko 1,7,8
0. Polévka ¢ockova 1,7,9
Dukatové buchticky se Sodd, most ] 13,7
S. Chléb Zitny s tvarohovou pomazankou s koprem, zelenina, ¢aj 1,7

Ke kazdému jidlu v M3 se mimo vyznafeny napoj podava £ista pitna voda a &aj.
Upozornéni: Jidlo je uréeno k okamZité spotfebé od tepelného zpracovani. Zména jidelni¢ku vyhrazena.

vedouci jidelny: Mgr. Hana Chvatalova
vedouci kucharka: Véra Kfizkova
kuchafka: Eva Bafakova

pomocné kucharky: Frantiska Chvatalova

Pfejeme Vam dobrou chut.

Matefska £kola Vacenovice, pfispévkova organizace U Vétfaku 581, 696 06 Vacenovice
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e 12.5.-16. 5. 2025 dleraent Népo) .
| pondéli P. Rohlik s tvarohovou pomazankou tfi barev, ovoce, malcao 1.7 17 | 11
0. Polévka z jarni zeleniny 7,9 |
‘ Petené rybi karbanatky se syrem, opékany brambor, mléko 1,3,4,7,9 7 1
| = > . = I =11
11 S Chléb s fazolovou pomazankou, zelenina, Caj 1,7 1]
T 11
| 11
Utery P. Chléb s bylinkovym maslem, ovoce, mléko 1,7 7 0T
Polévka bramborova s kroupami 1,7,9 ;:[:‘
T Mysliveckd smés s kufecimi jatry, dusena ryZe, Stava 7,9 T
| S. Miska z éerstvé zeleniny, knuspi chléb, ¢aj 1,7 e
| i
| stteda P. Tousty se sunkou, zelenina, ¢aj 1,7 T
T = ! |
T 0.  Polévka kvétakova bila s muskatovym ofiskem, 13,7,9 Hh
T Cotkovy prejt, okurek, chléb, dZus 7.9 ::;
ui S: Mrkvovy kola¢, ovoce, melta 1,37 1, 711
— 5 P - 2 e = il
[i Ctvrtek P. Chléb s pomazankou ze syru Zervé s mrkvi a ofechy, ovoce, ¢aj 1,7,8 ]
[ P F ” . TET T ]
71' 0. Polévka vyvarova s téstovinovou ryzi a hraskem 1,7,9 LT
= —
T Kapucinské vepfové nudlicky, téstoviny, most 1,7,9 LT
1 5 KovaFska bageta s pazitkovou pomazankou, zelenina, mléko 1,7 7 111
—— | Patek  P. Chléb Zitny s turidkovou pomazankou, zelenina, ¢aj 1,4,7,10 _‘
—1 = —— 7 — P T 1
:r:r Polévka mrkvickova, zdobena sluneénicovym seminkem 1,5,7,8,11 -
N Smetanové brambory s brokolici a Sunkou, $tava 1,7,9 T:I
ClC 5. Cokoladové kulicky s mlékem, ovoce 1,5,6,7,8 v 7 T
a1 ]
v .'_l._ ‘
| _Ke kadému jidlu v M3 se mimo vyznageny napoj podava ista pitné voda a &aj. < ‘T_J =
Upozornéni: Jidlo je uréeno k okamiité spotfebé od tepelného zpracovani. Zména jidelnicku vyhrazena. . 111
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Jidelnicek

WMaterska Skola Vacenovice

14.5.- 23. 5. 2025 soraond | NP9
Pondéli P. Rohlik s maslem a ovocnym dZzemem, ovoce, mléko 1,7 ‘\157
0. Polévka milionova 1,3,7,9 >
Americka kotleta, vafeny brambory, dzus 1,7,9,10
9. Chléb s mrkvi¢ckovou pomazankou, zelenina, ¢aj 1,7
Utery P. Chléb s vaje¢nou pomazankou, zelenina, mléko 1,3,7,10 7
0. Polévka zeleninova krémova s tofu 6,7,9
KrGiti maso na pérku se séjovymi boby, dusena ryze, ovocny kompot, $tava 1,6,7,9
8. Dyrova kostka s pomazénkou ze syrovych kedluben, ovoce, Caj 1,7
Streda P. Ovesna kase s jahodami, sypana liskovymi ofisky, ovoce, ¢aj 1,2,3,4,5,7,8,9,10,11,12
0. Polévka vyvarova se syrovo-jahlovymi noky 1,3,7,9
Obalovany kvétak, bramborova kase, okurkovy salat, most 1,3,7
S. Chléb Zitny s ajvarovou pomazankou, zelenina, mléko 1,7 7
Ctvrtek P. Chléb s pomazankou Tzatziki, zelenina, ¢aj 1.7
0. Polévka ¢esnekova s bramborem 7,9
Kufe na paprice, téstoviny, Stava 1,7,9
S. Kovarska bageta s avokadovou pomazankou s Luinou, ovoce, mléko 1,7 7
Patek P. Zitna kostka s pomazéankou Budapest, zelenina, ¢aj 1,7
0. Polévka cizrnova 1,7,9
Tvarohovy zdvin, melta . 1,3,7,12 Ly
5. Chléb 3paldovy s maslem, ovoce, mléko 1,7 7

Ke kazdému jidlu v M3 se mimo vyznaéeny népoj podava Cistd pitna voda a Caj.

Upozornéni: Jidlo je uréeno k okamiité spotfebé od tepelného zpracovani. Zména jidelnicku vyhrazena. Matefska Skola Vacenovice,
pfispévkova arganizace

vedouci jidelny: Mgr. Hana Chvatalova U VétFiky i:c:hél'gf:“ cemoice
vedouci kuchatka: Véra Kfizkova Tel 5.13 37.,_". 280 -
kuchafka: Eva Bafakova IO 709 40525

pomocné kucharky: Frantiska Chvatalova

Pfejeme Vam dobrou chut. /

Matefska gkola Vacenovice, pfispévkova organizace U Vétfaku 581, 696 06 Vacenovice

vefejna informaéni sluiba




"dideni w»m/f

Waterska skola Vacenovice

26.5.-30.5. 2025 oo | NP
Pondéli P. Rohlik s rajéatovou pomazankou, zelenina, malcao 1.7 1,7
0. Polévka brokolicova 7,9
Kureci prirodni platek, bramborova kase, mléko 1,7,9 7
S. Chléb s hrachovou pomazankou, ovoce, ¢aj 1,6,7
Utery P. Ryzova kase s borGvkami a jablky, sypand mandlemi, ovoce, ¢aj 1,2,3,4,6,7,8,9,10,11
0. Polévka cibulova s chlebovymi krutony 1,79
Veprovy gulas, celozrnny kynuty knedlik, stava 1,3,7,9,12
5. Chléb s pomazénkou z makrel, zelenina, mléko 1,4,7,10 7
Stfeda P. Chléb Spaldovy s pomazankou ze syru Cottage, ovoce, mléko 1,7 7
Polévka vyvarova s abecedou 1,7,9
Hrasek na smetané, vejce, chléb, dZus 1,3,7,9
3 Miska z ¢erstvého ovoce, knuspi chléb, ¢aj 1,7
Ctvrtek P. Chléb se Spenatovou pomazankou, ovoce, ¢aj 1,7
Polévka zeleninova s pohankou 7,9
Rybi filé na masle, vafeny brambor, zelenina, stdva 1,3,4,7,9
S. Veka s maslem, oblozena vejcem, zelenina, mléko 1,3,7 7
Patek P. Chléb zitny s ryzovou pomazankou s brokolici, zelenina, éaj 17
0. Polévka cuketova s bramborem 7,9
Kruti kostky na kminé, téstoviny, most . 1,7,9,10
S. Vanocka, ovoce, Granko 1,3,7 6,7

Ke kazdému jidlu v M3 se mimo vyznaéeny napoj podava &ista pitna voda a ¢aj.

Upozornéni: Jidlo je uréeno k okamiité spotiebé od tepelného zpracovani. Zména jidelnicku vyhrazena. Matefska skola Vacenovice,

pfispévkova argani

SEZNAM AL ERGNU:
vedouci jidelny: Mgr. Hana Chvatalova

vedouci kusharkenViéomKRigkoval 9. CELER
kuchafka:&%% fakova 10. HORCICE

2 ) 11.SEZAMOVA SEMENA
pomocneg kucharky: Frantiska Chvatalovarzam)

4. RYBY 12. OXID SIRICITY
i PODZEMNICE OLEJNA A SIRICITANY K
Prejeme élqghng%mu chut. 13. VLEI BOB (LUPINA)
6. SOJOVE BOBY (SOJA) 14. MEKKYSI

MateFsk#g%lgﬁ’\a%ﬁg&?giﬁgogﬁjspévkova’ organizace U Vétiaku 581, 696 06 Vacenovice

| agfelsleS

Tel

Skolni jidelna

ICO: 709 40525
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U Vétraku 581, 636 DA Vacenovice
518 376 280

ICO 70940525




